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Antonello
Cassara

Marzo 2007: le prime bottiglie dell” azienda Antonello Cassard sono finalmente sul mercato, per scrivere
una nuove paging di steria {Ifr-! vino siciliono. Un sogno che attraversa tre generazioni, cominciate sin dai
primi del Novecento con il nonne Roceo che si dedico alla promozione & alla commercializzazione del Bianco
Alcamo, trasmesso poi a Nicold che avvid la sua attivitd vitivinicola negli anni "30 con la costruzione della
canting ¢ realizzate nel 2007 con Antonello, agronomo, attuale titolare dell’azienda.

Enologica Cassara Srl
C.da Fiume - §.5. 113 Km 335,300 - 91011 Alcamo {TP) - tel. 0924502911 fax 0924503912 -
vnﬂf-ﬂgl'mtﬂ-ﬂur'ﬂ@:lin.r'l - wurw. vinicassara. il - Responsabili della produzione: Pietro Pariniello { Enologo)
- Anmo di avviaments aziendale: 2006 - Vini prminm 12 - Bowtiglie prodotte: 350.000 - Ettari totali vitat di
prnpneta 25 - Percentuale uvelvini acquistati: 30% delle uve - Vendita diretta: si - Visite all'azienda: si -
Attivita di agriturismo: non prevista

Kilim Rosso 20006 59
Consistenza: 32 - Equilibrio: 30 - Integrita: 27

Sensazioni: si porge al nasoe con la potenza della sua clorofilla spe-
siata, eucaliptosamente dirompente in effiusione ¢ sospensione (souplesse,
levigatezza, a-gravita) di balsamiciti mirabolante. E non stupisce allora
la st morbidita palatale, cosi favolosamente cu:ml'genre. E rutto saspe-
so in una bolla morbida di frutto il sue armonioso incedere; bolla che @
polpa, controllo sulla tannica scodata del sapore, avvolgenza e volven-
za in pura sembianza, Un'uva di prima categoria quante a maturita e
concenirazione, una !msfunnqmme integra, che non lede in vivacita e
purezza loriginario, native, bordolese tesoro d'aroma. La sua densita ec-
cozionale, lo sua suadenza regale, la sua morbida e balsamica livrea di

vanigliate spezie, Complimenti.

Scheda Vito-enologica: Data degustazione: 28-05-07 - Tipo di vino:
Rosso - Pregzo: B - Prima annata di produzione: 2006 - Produzione media
annuale hottighie : 200000 - Uve: Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 50% -
Nome e superficie vignetofi: Finme - Cossard § ha - Comune di ubicazione
vignetofi: Alcamo - ﬁipmi:aiunr ¢ altimetria: nord-sud 250 m s.Lm. - Tipo
di terreno: medio !'r:ﬂjm.t!n, alluvionale - Sistema allevamento e densité vi-
ti: cordone speronato 5. 200 piante/ha - Eta media delle viti: 4 anni - Resa
uva ¢ per ceppo dedotta: 80 gli 1,54 Kg - Periodo vendemmia: fine agosto,
;J-Hmﬂ decade di settembre - "lhhrulh vasche di fe rlmniumnt‘ acciaio
inox - Temperatura: 24°C - Controllo della temperatura: si - Sistema di | Le impressioni del produtiore
controllo: autematico - Durata: 15-20 giorni - Fermentazione malolattica: | Mol Kitim Rosso le caratievistiche dei

si totale - Passaggio in legno: no - Stabilizzazione del prodotto: o freddo witigni Menic! @ Cabernet sono esallale
galle conaizion ambiendalf della
Gl aliri Vini-Fruttoe dell’ Azienda produzions: il sobs, [a venhlazions,
Per approfendimenti: Gulda did Vind Troliond LM ofo www, lucomprond.com il farrang, |3 IradEone oo

of Slcl¥a. I Kfim & un dnfreccio of
sansanoni, i viaggio nella civita del
barg beng, un SOON0 che S iz
| Antonelle Cassard

ANNUARID IED MEGLEKRT VIXT ITALIANT 2008 l 477



